
Tapas especiales

Alboronia

Butternut/Hokkaido-Kürbis-Ragout nach
alt andalusischer Art mit Manchego und Mandel (veggie)

7,80 €

Pez espada

Schwertfisch-Steak (ca.200g) an
Zitronen-Kapernsauce

13,50 €

Pollo en pepitoria

geschmortes Hähnchen-Ragout 
in cremiger Safran-Mandelsauce

8,50 €

Weinempfehlung des Monats

Querientes Crianza / vino tinto - D.O Uclés / Tempranillo – Cab. Sauvignon
Der spanische Rotwein Querientes Crianza zeigt sich mit einem  dunkel, fast schwarzen Rot im

Glas. Die Nase ist voller Frucht, Vanille und einem Hauch von schwarzem Pfeffer 

0,2l / 8,00€    0,5l / 18,50€    0,75l / 28,50€

Cocktail des Monats
 

“Classic Margarita“

Tequila aus 100% blauer Agave, Orangenlikör, Bio Agavensirup, Limettensaft
serviert mit Salz-Limetten-Chilirand

8,50 €


